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食品安全管制系統訓練班
招生簡章
一、主旨：

為了提昇國內食品之衛生安全品質，特辦理「食品安全管制系統訓練班」，專門培訓食品安全管制系統工作小組成員及衛生管理人員，提供業者作為建立「食品安全管制系統」之專責人員。
二、依據：
行政院衛生署公告之「食品安全管制系統準則」（中華民國107年5月1日衛授食字第1071300487號令訂定）辦理。
三、說明：

「食品安全管制系統準則」依食品安全衛生管理法第八條第四項之規定訂定，規定食品業者應成立管制小組，相關內容如下：

（1） 管制小組成員，由食品業者之負責人或其指定人員，及品保、生產、衛生管理人員或其他幹部人員組成，至少三人，其中負責人或其指定人員為必要之成員。前項成員中，至少一人應為食品業者專門職業或技術證照人員設置及管理辦法規定之專門職業人員，並負責規劃及管理本系統執行之文件及紀錄。
（2） 管制小組成員，應曾接受經由中央主管機構認可之食品安全管制系統訓練機關(構)辦理之相關課程至少三十小時，並領有合格證明書。其中，小組成員應接受至少30小時以上之基礎課程（60A班），並領有合格證書者。

（3） 而衛生管理人員必須是食品相關科系畢業，於取得基礎課程（60A班）之合格證書後，再接受30小時以上進階課程（60B班），並領有合格證書者方可擔任。

（4） 管制小組成員從業期間，應持續接受訓練機關(構)或其他機關(構)辦理與本系統有關之課程，每三年累計至少十二小時。

四、招生對象：
服務於食品加工業或餐飲業之人士及高中職以上畢業社會人士或肄業之學生。

報名進階訓練班(60B)者，須已取得基礎訓練班(60A)訓練合格之證明書。

五、招生班別：
食品安全管制系統基礎訓練班(60A)
食品安全管制系統進階訓練班(60B)
六、報名方式：
1.採網路線上報名(建議以Google Chrome 瀏覽器開啟)，請登入中華食品危害分析與重點管制系統學會網站haccp.org.tw→最新訊息→【食品安全管制系統基礎訓練班(60A)、進階訓練班(60B)報名】，請逐一完整登錄填寫參訓學員資料，謝謝。
2.基礎訓練班(60A)每班人數以50名為限，請儘速報名。
3.不足30人時將於開課前1週通知，並延至下一期。
七、訓練費用：
學雜費：60A班及60B班分別每班每名學員新台幣6,300元整。
       *將於確定開班後E-mail通知上課及提供匯款帳號*
八、課程表：
    食品安全管制系統基礎訓練班(60A)之課程表如附件1；食品安全管制系統訓練班(60B) 之課程表如附件2。

九、發證：
基礎訓練班(60A)及進階訓練班(60B)學員，於訓練期間需全程出席，並通過綜合測驗者，由本學會發給合格證書乙張。
本學會獲衛生署認可為「食品安全管制系統訓練機構」(署授食字第1020001022號函)
十、備註：
報名基礎訓練班(60A)及進階訓練班(60B)之學員請準備2吋照片2張(背面填寫中文姓名)
洽詢專線：

· 中華食品危害分析與重點管制系統學會(中華HACCP學會)
電話：07-3633256  傳真:07-3661272  
E-mail：haccp.tw@msa.hinet.net 
聯絡人:黃繶璇 小姐
最新開課訊息請上www.haccp.org.tw網頁查詢
附件1：

「食品安全管制系統基礎訓練班(60A）」課程表 
	辦理訓練機關名稱：中華食品危害分析與重點管制系統學會 

訓練期間：共4天

	  日期
時間
	O月O日
	O月O日
	O月O日
	O月O日

	08:30

∫
09:20
	開訓典禮

課程簡介
	食品安全管制系統政策及相關法規說明
	HACCP制度之介紹
	防治食品中毒

	09:30

∫
10:20
	食品衛生管理法及食品良好衛生規範準則介紹
	
	HACCP制度建立之實施步驟
	

	10:30

∫
11:20
	
	製程及品質標準作程序書之建立
	食品原料及其製程之危害分析
	GHP計畫書建立之分組報告與檢討

	11:30

∫
12:20
	衛生管理標準作業程序書之建立
	
	
	

	13:30

∫
14:20
	
	
	食品顯著性危害管制及重要管制點之判定
	HACCP計畫書建立之分組報告與檢討

	14:30

∫
15:20
	
	倉儲、運輸、檢驗與量測、客訴、成品回收、教育訓練標準作業程序書之建立
	
	

	15:40

∫
16:30
	GHP實務演練之分組報告與討論
	
	HACCP制度之實務演練與分組討論
	綜合測驗

	16:40

∫
17:30
	
	
	
	綜合討論


附件2：

「食品安全管制系統進階訓練班（60B）」課程表

	辦理訓練機關名稱：中華食品危害分析與重點管制系統學會 

訓練期間：共4天

	  日期
時間
	O月O日
	O月O日
	O月O日
	O月O日

	08:30

∫
09:20
	開訓典禮

課程簡介
	全面品管系統說明－工廠組織系統與管理
	食品保存與安全－食品保存法


	全面品管系 統說明－線上監測技術應用與管理

	09:30

∫
10:20
	食品安全衛生管理法規 (HACCP、GHP、法規政策)
	衛生標準操作程序－操作標準、訂定作業程序、衛生管理稽核
	
	

	10:30

∫
11:20
	
	
	
	全面品管系統說明－ISO文件管制說明

	11:30

∫
12:20
	食品保存與安全－食品中毒
	
	全面品管系統說明－產品製程
	工廠實施食品安全管制系統之經驗分享

	13:30

∫
14:20
	
	
	
	

	14:30

∫
15:20
	
	全面品管系統說明－異常矯正措施、人員教育與訓練、品質保證與顧客抱怨處理
	
	全面品管系統說明－工廠組織系統與管理



	15:40

∫
16:30
	全面品管系統說明－廠房配置與產品製作規劃
	
	全面品管系統說明－產品規格標準與檢驗
	綜合測驗

	16:40

∫
17:30
	
	
	
	綜合討論
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