「食品安全管制系統進階訓練班（60B）」課程表 第42期
	辦理訓練機關名稱：中華食品危害分析與重點管制系統學會 
訓練地點：國立屏東科技大學  食品科學系
訓練期間：114年12月20、21、27、28日，共4天

	  日期
時間
	12月20日(六)
	12月21日(日)
	12月27日(六)
	12月28日(日)

	08:30
∫
09:20
	開訓典禮
課程簡介

龔得安 老師
	食品保存與安全-食品保存法

龔得安 老師
	全面品管系統說明－工廠組織系統與管理

連壯林 老師
	食品工廠實施
品質管制簡介

廖遠東 老師

	09:30
∫
10:20
	衛生標準操作程序－操作標準、訂定作業程序

吳許得 老師
	
	全面品管系統說明－線上監測技術應用與管理

蔡鳳城 老師
	

	10:30
∫
11:20
	
	
食品保存與安全－內部稽核

王明雄 老師
	
	全面品管系統說明－產品規格標準與檢驗

廖遠東 老師

	11:30
∫
12:20
	衛生標準操作程序－衛生管理稽核

吳許得 老師
	
	全面品管系統說明－ISO文件管制說明

蔡鳳城 老師
	

	13:30
∫
14:20
	
	全面品管系統說明－異常矯正措施、人員教育與訓練及品質保證與顧客抱怨處理

王明雄 老師
	工廠實施食品
安全管制系統
之經驗分享

鄭明政 老師
	全面品管系統說明－產品製程
柯文慶 老師

	14:30
∫
15:20
	全面品管系統說明－廠房配置與產品製作規劃

連壯林 老師
	
	
	

	15:30
∫
16:20
	
	食品風險評估之基本原理及應用

羅之綱 老師
	食品良好衛生管理法規說明(HACCP、GHP、法規政策)
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	綜合測驗

柯文慶 老師

	16:30
∫
17:20
	全面品管系統說明－工廠組織系統與管理

連壯林 老師
	
	
	綜合討論

連壯林 老師



